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業務用小麦粉新製品発売のお知らせ 

 

 昭和産業株式会社（社長：横澤正克）は、このたび業務用小麦粉の新製品 2 品を発売い

たしますので、お知らせいたします。 

 今回の新製品はどちらも菓子用小麦粉で、それぞれ｢口溶け｣と｢風味｣という異なる特徴

をもち、さらにお客様が 2 種の小麦粉をブレンドすることで様々な洋菓子にオリジナリテ

ィを表現していただけます。 

 それぞれの商品概要は下記の通りです。 

記 

 

１．製品名称  【C blanc】 （シーブラン） 

【noir C】  （ノワールシー） 

 

２．製品荷姿  ２５ｋｇ袋 

 

３．発売時期  ７月下旬 

 

４．特  徴  【C blanc】： ふんわりと口溶けの良い食感のケーキは、日本で多くの

人に愛されています。 “シーブラン”は、小麦の持つ特

性を活かしながら作られた小麦粉で、口の中で自然に消

えてしまう崩壊感あるスポンジ生地を実現します。その

口溶けはムースやクリームとの相性が良く、ショートケ

ーキやロールケーキ等に最適です。 

 

【noir C】：長い間親しまれてきたヨーロッパの伝統菓子は、しっかり

とした小麦粉の香りと味を持っています。“ノワールシー”

はフランス産小麦をはじめとする厳選した原料配合と特殊

製法で作られた小麦粉で、味わい深い風味と特徴ある舌触

りを持ったスポンジ生地を実現します。その風味は、アー

モンドプードル等ナッツ類との相性が良く、マドレーヌや

サブレ等の焼き菓子にも最適です。 



 

 ＜ イメージロゴ ＞ 
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 【商品についてのお問い合わせ先】 

    昭和産業株式会社 製粉部 

   ＴＥＬ：03－3257－2904 ＦＡＸ：03－3257－2945 

 【本リリースに関するお問い合わせ先】 

   昭和産業株式会社 経営企画部広報課（大内） 

   ＴＥＬ：03－3257－2042 ＦＡＸ：03－3257－2097 




