
 

 

2025 年 2 月 6日 

昭和産業株式会社  

混ぜてトースターで焼くだけ！デザートミックスがシリーズ展開 

『スフレチーズケーキミックス』 
2025 年 3 月 1 日（土）新発売 

『フィナンシェミックス』もリニューアル。食感さらにアップ 

昭和産業株式会社  本社  東京都千代田区、代表取締役社長執行役員 塚越英行）は、混ぜてトースターで

焼くだけで作れるデザートミックスをシリーズ化。2022 年発売の『フィナンシェミックス』に続く第 2弾と

して、『スフレチーズケーキミックス』を 2025 年 3 月 1 日 土）より全国の取り扱い各店にて発売します。 

 

『スフレチーズケーキミックス』は、「混ぜる」「型に入れる」「トースターで焼く」のたった 3工程で、ふ

わふわ、なめらか、しっとり食感のスフレチーズケーキが作れるデザートミックスです。材料は本品、卵、牛

乳、溶かしバターの 4 つのみ。スフレづくりに必須のメレンゲが必要なく、ハンドミキサーを使わないので

お菓子作りが苦手な方やお子様と一緒でも楽しく作れます。また、原材料には北海道製造のクリームチーズ

の粉末を使用しています。 

ふわふわ、なめらか食感の焼きたてがおいしい『スフレチーズケーキ』で、贅沢なスイーツタイムをお楽し

みください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

News Release 

商品特長  

トースターで焼いて簡単時短調理！ 

メレンゲいらず。材料４つを混ぜるだけ！ 

オーブンの予 熱 いらずで、約 15 分 で焼 き上 がります。  

面 倒 なメレンゲの別 立 て不 要 で、材 料 ４つを混 ぜるだけの簡 単 な工 程 でご
家 庭 でも作 りやすくしました。  

ふわふわ、なめらか、しっとり食感！ 
魅 力 的 な食 感 を簡 単 に表 現 できるように配 合 を調 整 。  

北海道製造クリームチーズの粉末を使用  

社内の試食アンケートで、焼きたて調理品の高い評価を得ました 

当 社 調 べ  試 食 アンケート  n=26  

100％が  

感じると回答  

スフレチーズケーキらしさを感じるか ふわふわ感  なめらか感  しっとり感  

100％が  

強いと回答  

81％が  

強いと回答  

88％が  

強いと回答  



～商品開発の背景について～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『 ス フ レ チ ー ズ ケ ー キ ミ ッ ク ス 』 の 作 り 方  

簡単・ 時短 ！3 ス テップ 、焼 き時 間 は 15 分で 作れ ま す。  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

シ リ ー ズ 化 に 併 せ て  

『フィナンシェミックス』  

2025 年 3 月 1 日 （ 土 ） リ ニ ュ ー ア ル  

  配 合 を 変 更 し 、 よ り カ リ ッ と ほ ろ ほ ろ 食 感 を 実 現 。  

さ ら に お い し く な り ま し た 。  

  パ ッ ケ ー ジ も 統 一 性 の あ る デ ザ イ ン に 変 更 。  

             

 

1位 ショートケーキ 64.4％ 

2位 チーズケーキ 61.1％ 

3位 シュー菓子 60.8％ 

4位 アイス類 59.9％ 

5位 チョコレート 59.9％ 

1位 なめらか 38.5％ 

2位 しっとり 34.0％ 

3位 ふわふわ 32.5％ 

3位 ふんわり 32.5％ 

約 6 割以上が簡便志向  

「人気のスイーツ×食感×焼きたて品質」に着目し、簡単レシピの 

『スフレチーズケーキミックス』を開発しました。 

チーズケーキは  

好きなスイーツ上位  

出典：ﾏｲﾎﾞｲｽｺﾑ㈱「2024 年,ｽｲｰﾂ・ﾃﾞｻﾞｰﾄ
類に関するｱﾝｹｰﾄ調 査(第 5 回)」より編集(複
数選択,n=9,421) 

調理に関する意識調査  

Q あなたが自宅で料理をするときの気持ちに近いのは？  

調 理 が面 倒 でも  
おいしいものを  

作 りたい  
33.3％  

調理はできるだけ  
簡単に作れるものがいい  

66.7％  

 ●材 料 は４つのみ。卵 は全 卵 使 用 で OK 

（1 袋 で直 径 9cm のココット型 3 個 分 ） 

 ●作 り方 は 3 ステップ。 

１．混ぜる ２．型に入れる 
３．トースターで

焼く 

約 15 分  

好きなスイーツランキング（上位）  魅力を感じるスイーツの  

食感ランキング（上位）  

出典：㈱ﾓﾝﾃｰﾙ、「スーパー・コンビニの洋生菓
子(スイーツ)に関する調 査・調査概要 ,2023
年」より編集(複数選択 ,n=888) 

なめらか・しっとり・ふわふわ
の食感に注目  お菓子作りの不満点として 

「準備が大変」「後片付けが面倒」などの声も  

出典：㈱クラシエ「子どもとおかしのｱﾝｹｰﾄ Vo.1 親と子のおかしに関する意識調 査,2017 年」より編集  
    「準備が大変」（2 位  60％）、「後 片付けが面倒」（3 位 53.8％） 
    (3～9 歳の子どもを持つ親 n=400) 

このマークが目印です 

当社調べ  n=400 



 

『スフレチーズケーキミックス』商品概要 

商 品 名  『 ス フ レ チ ー ズ ケ ー キ ミ ッ ク ス 』  

発 売 日  2025 年 3 月 1 日 土）  

内 容 量  80g×2 袋  

特 長  

  トースターで焼 いて簡 単 ・時 短 調 理  

  メレンゲいらず、材 料 4 つを混 ぜるだけ 

  ふわふわ、なめらか、しっとり食 感  

  北 海 道 製 造 クリームチーズの粉 末 を使 用  

希望小売価格 税込） 432 円  

販 路  全国の取り扱い各店  
 

『フィナンシェミックス』商品概要 

商 品 名  『 フ ィ ナ ン シ ェ ミ ッ ク ス 』  

発 売 日  2025 年 3 月 1 日 土）  

内 容 量  100g×2 袋  

特 長  

  トースターで焼 いて簡 単 ・時 短 調 理  

  材 料 ３つを混 ぜるだけ 

  カリッとほろほろ食 感  

  発 酵 バター粉 末 を使 用した贅 沢 な風 味  

希望小売価格  税込） 432 円  

販 路  全国の取り扱い各店  

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係の方のお問い合わせ先＞ 

昭和産業株式会社 企画部コーポレート・コミュニケーション室 

TEL 03-3257-2042 担当 赤松・関口 

 


