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北海道産麦小麦粉 100%使用！ 

好きな量だけ使えるチャック付き袋を採用 

『昭和謹製お好み焼粉』『昭和謹製たこ焼粉』  
2023 年 9 月 1 日（金） 新発売 

 

昭和産業株式会社（ 本社（ 東京都千代田区、代表取締役社長執行役員 塚越英行）は、北海道産麦小麦粉を

100％使用した『昭和謹製お好み焼粉』『昭和謹製たこ焼粉』を、2023 年 9 月 1日 金）より全国の取り扱

い各店にて発売します。 

 

『昭和謹製お好み焼粉』『昭和謹製たこ焼粉』は、北海道産麦小麦粉を 100％使用し、当社が丁寧に心を込

めて作った商品です。原材料の産地や配合はもちろん、パッケージにもこだわっています。 

また、パッケージはチャック付き袋を採用。作りたい量だけ使えて保存に便利な形態にしました。賞味期限

も年月表示になり食品ロスの削減に貢献します。 

『昭和謹製お好み焼粉』は、ふっくら食感が魅力。『昭和謹製たこ焼粉』は、とろ～り食感が魅力。どちら

も鰹・鯖節の旨みを堪能いただけます。 

 

 

 

  

News Release 

商品特長  

ふっくら食感が魅力  

チャック付き袋採用  
好きな量ずつ使えて保存に便利！ 

北海道産麦小麦粉 100％使用  
国内産麦小麦粉の安全なイメージを訴求  

賞味期限は「年月表示」 
食品ロスの削減に貢献  

とろ～り食感が魅力  



～商品開発の背景について～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『昭和謹製お好み焼粉』『昭和謹製たこ焼粉』商品概要 

商 品 名  『 昭 和 謹 製 お 好 み 焼 粉 』『 昭 和 謹 製 た こ 焼 粉 』  

特 長  

  北海道産麦小麦粉 100％使用。  

  お好み焼粉は「ふっくら食感」、たこ焼き粉は「とろ～り食感」。  

  チャック付き袋を採用。好きな量ずつ使えて保存に便利。  

  賞味期限は「年月表示」で食品ロスの削減に貢献。  

発 売 日  2023 年９月 1 日 金）  

内 容 量  500g  

希望小売価格 税込）  443 円  

販 路  全国の取り扱い各店  

 

作り方構成割合  

出典）㈱ライフスケープマーケティング、食マップ 2022 より作図  

お好み焼、たこ焼ともに、  

作り方は「手作り」が最も多い  

手作り

79％

冷凍

13％

惣菜

8％

お好み焼（全食卓機会計）  

手作り

45％

冷凍

32％

惣菜

23％

たこ焼（夕食）  

 

＜お客様からのお問い合わせ窓口＞  

昭和産業株式会社  お客様相談センター  

フリーダイヤル：0120-325-706（平日 9 時～17 時）  

＜本件に関する報道関係の方のお問い合わせ先＞  

昭和産業株式会社  企画部コーポレート・コミュニケーション室  

TEL：03-3257-2042   担当：赤松・塩谷  

北海道産麦小麦粉 100％ 
【お好み焼粉】ふっくら食感  

【たこ焼粉】とろ～り食感  

 

チャック付き袋  

消費者が安心して選べ、魅力的なパッケージの新シリーズを開発！ 


