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昭和産業は、バランスの良い家庭食の普及に取り組む一般社団法人栄養改善普及

会に協賛しています。今年は新たな取り組みとして、家庭食の普及・食品ロスの削

減をテーマとした「天ぷら講習会」を開催しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

色々な食材を揚げることでおいしく調理できる天ぷらは、冷蔵庫内の余った食材

を捨てずに活用するのに大変便利な料理です。これにより食品ロスを削減すること

ができます。参加者からは、天ぷらは揚げるまでの準備が大変との意見もありまし

たが、そのような方には簡単で便利な「おいしく揚がる魔法の天ぷら粉」を紹介

し、「ボウルいらずで、天ぷらを少量作りたい時はとっても便利」と好評をいただ

きました。 

「昔、給料日前は冷蔵庫内の余り物で天ぷらを作るのは定番だった」と発言して

くれる参加者もおり、「天ぷら」は、お財布にも優しく、おいしく、環境にも良い

ことを改めて知る機会となりました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

昭和産業は、当社の強みで社会的課題を解決する取り組みに今後も注力していき

ます。 

ＣＳＲ トピックス 

「食品ロス削減 天ぷら講習会」を開催しました！ 

 

 

 

 

協賛商品 

調理実習風景 出来上がった「天ぷら料理」 


